SPOLECNOST
PROGAST

se od svého vzniku v r. 1991 orientuje na zpracovatele masa:
velko - i malovyrobce masnych vyrobkl a konzerv, vyrobce polotovart.

MODERNI
ECHNOLOGIE

Dodava vyrobky velko i maloodbérateltim z vlastnich sklad i prostfednic-
tvim dealerskeé sité€ jak doma, tak i v zahraniéi.

Uvedené zabezpecuje spoleCnost Progast neustalym kontaktem se zakazniky
a jejich potfebami, soustavnou aplikaci nejmodernéjsich trendt potravinarskych

technologii a gastronomickych postupt v kazdodenni praxi a pifi vyvoji a nakupu
ingredienci.

TRADICNI
A NOVE
CHUTE

PROGAST

DODAVATEL PRISAD A KORENI PRO
PRUMYSLOVOU A REMESLNOU MAS-
NOU VYROBU

Zakaznikam spolecnost poskytuje technologicky servis formou vypracovavani a poskyt-
nuti receptur, zauceni personalu pfimo ve vyrobnim podniku, pfip. formou $koleni, kon-
zultaci atd. Na pfani zakaznik( vypracovava spole¢nost Progast nové technologické postu-
py a vyrobni programy (napf. programy zleviiovani vyroby, dietni a détské vyrobky, nové
vyrobky v§eobecné, bioprogram apod.).

Veskeré dodavané pfisady prochazi pfisnou kvalitativni kontrolou, véetné nakupovanych
surovin od ovéfenych renomovanych dodavatelti. Moderni strojni zafizeni, dokonala hygiena
vyroby a skladovani, laboratorni kontrola, pouzivani osvédéenych a neustale kontrolovanych
receptur vyroby pfisad, to v§e je v souladu s certifikaci podle norem kvality ISO 9001 a pod
systémem kontroly HACCP. Spole¢nost Progast dava velky duraz na vyvoj a laboratorni kon-
trolu produkovanych vyrobkuli, na kontrolu vstupnich surovin i hotovych vyrobku. K tomu
slouzi zafizené laboratofe, které denné kontroluji kvalitu produkti po mikrobialni, chemické
i fyzikalni strance.

POSKYTOVATEL TRADICNICH I NEJ-
MODERNEJSICH VYROBNICH POSTUPU
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¢ Pro saLami, PRO STARTER

skupina technologickych pfisad a startovacich kultur
ufcenych pro vyrobu tepelné opracovanych i tepelné
neopracovanych masnych vyrobku zrajicich

PROGAST
PRO MASNE VYROBKY ‘
A KONZERVY KUTERMIX

skupina technologic
NABIZI TYTO SKUPINY TECHNOLOGICKYCH kych pfisad a kofeni
PRISAD A KORENICICH SMESI: pro vyrobu mékkjch
salamu, drobnych
a pecenych masnych

PRIRODNI KORENI A EXTRAKTY KORENI  vjrobka

SMESI KORENI VCETNE DEKORACNICH

PRO SUNKA
skupina vyrobkl urcenych k vyrobé sunek dusenych a vare-
nych, nastfikovaci pfipravky pro vyrobu uzenych mas a spe-
cialit

e

PrO PATE, PRO KON
skupina produktt urcenych pro vyrobu pastik ste-
2 rilovanych i pasterovanych, pro vyrobu konzerv,
ot 5 ' | lunchmeatt i mas ve vlastni §tavé

PrRO GEL, PRO STABIL

skupina  technologickych  pfisad, zahustova-
del a emulgatorti urcenych pro vyrobu sekanych,
meékkych salamu a drobnych masnych vyrobka

BAcsTAB

skupina ochrannych prostfedkli a vyrobka pro
prodlouzeni trvanlivosti u vSech skupin masnych
vyrobkl a konzerv

VAZIT - MERIT - POCITAT - ZNAT
— KONTROLOVAT - HODNOTIT

5% Témito zasadami se fidi ¢innost spolecnosti Progast.
Naplnéni vySe uvedeného spolu s dopracovanim
logistiky dodavek zbozi ze skladu v riznych regionech
blizko zakaznikli, umoziuje plnéni firemniho cile:

CHCEME BYT USPESNYM DODAVATELEM PRISAD PRO SPOKOJENE ZAKAZNIKY.




