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PAPUOSIMUI SKIRTI PRIESKONIU MISINIAI

Grudéti prieskoniuy, zoleliy ir dziovintu darzoviu miSiniai.
Suteikia nepakartuojama aromata, skonj ir padidina estetinj vaizda dél patiekaly pavirSiuje atsiran-
dancios pikantiskos plutelés.
Marinuotg mésa pabarstykime papuos§imui skirtu prieskoniu mi§iniu mazdaug 1 - 2 minutés pries
baigiant §ilumini apdorojima.

PURSKIAMAS MARINATAS

MARINAVIMO EKONOMINIO EFEKTYVUMO AUGIMAS

»PRO GASTRO® - TECHNOLOGINIS GAMINYS, SKIRTAS PURSKIAMO MARINATO GAMYBAI.
Suteikia mésai minkStuma, malonia spalva, kompakti§kuma ir minimizuoja svorio praradimus, kurie atsiranda ga-
mybos metu.

MARINATO PARUOSIMAS:
i 1 litra vandens jbersime mazdaug 50 g prieskoniy ,Pro gastro“, taip pat mazdaug 30 g druskos

PREPARATAI PUSGAMINIO VAR-
TOJIMO TERMINUI PRATESTI

Sitlome produktus, pagamintus prieskoniy ekstrakto, mieliu
ir esencinio aliejaus pagrindu, kurie be bakteriostatinio efekto
taip pat pagerina skonj ir iSorinj vaizda. Naudojami skirtingais
budais priklausomai nuo produkto tipo.

GRILIUI SKIRTU PUSGAMINIU GAMYB: |
APIBENDRINIMAS

[ zalia mésa galime itrinti marinatg arba mésa apipurksti.

Mésa patepkime aliejaus marinatu arba marinatu - emulsija, paruosta i§ marinato milteliu su vandeniu ir aliejumi.
Leiskime pabtti.

Prie§ gaminimo pabaiga galime ant mésos paberti gridéta papuosimui skirta prieskoniu misini.
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BIRUS MARINATAI
EFEKTYVUMAS, SKONIS IR TAUPIMAS
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TirpGs marinatai yra puikus ir efektyvus pasirinkimas T -

griliui skirty pusgaminiu marinatui. Ju sudétyje yra e
MARINAVIMO EMULSIJOS

aktyviyju ir technologiniu skonio medziagu, iskai-
tant druska; Sios medziagos suteiks produktui visa,

ko reikia kitam gaminimui. Tirpts marinatai tiekiami PARUOSIMAS:

skirtingo skonio ir spalvos, kaip milteliai arba musu 150 g marinato milteliuose + 350 ml aliejaus + 500
paruoSta marinato emulsija. ml Salto vandens pilame i miSinio indg ir mechaniniu
badu sumaiSome, kol gauname tir§¢ia emulsija.

SIULOME TOBULA SPRENDIMA PUSGAMINIU, SKIRTU GRILIO PARUOSIMUI, GAMYBAI.

Technologiniai procesai atsizvelgiant i konkrecig iranga, skirta gamybai ir patiekaly bei pusgaminiy Siluminiam apdorojimui
Receptu kuirimas

Ivairiu pusgaminiy ir paruosty patiekaly skonio ir iSorinio vaizdo pasirinkimas

Ilgesnis pusgaminiy vartojimo laikas

Ekonominio efektyvumo padidinimas ir kasty sumazinimas pusgaminio Siluminio apdorojimo metu

Patarimai dél grilio gaminimo bady

¢ PRIESKONIU IR ZOLELIU MISINIAI

r ﬁ SKIRTI GRILIO DESRELIU IR PUSGAMINIU, TINKANCIU
GRILIUI, PAGARDINIMUI

DARBO PROCESO PASPARTINIMAS

Gamindami pusgaminius didelés talpos maiSytuve, galime vandeni, alieju ir marinatg dozuoti ir paruosti kartu su
meésa paciame maiSytuve.

STABILIZAVIMO PREPARATAI

GRILIO DESRELIU IR FARSU SUDETIS

Marinuota mésa ypac tinka griliui visuose griliy tipuose (karscio Saltinis - karsta anglis, lavos akmenys arba jkaitusi
spiralé), t.y. tokioje irangoje, kur karscio Saltinis neturi tiesioginio kontakto su zaliava, bet Siluma pasklinda. Kai

SKI STI EJI M ARI N AT AI gaminame marinuota mesa keptuvéje, plok§tiniame arba kontaktiniame grilyje, prie§ tai keptuve arba grilj rekomen-

duojame ikaitinti su mazu aliejaus kiekiu ir po to déti marinuotg mésa.

MALONUS ISORINIS VAIZDAS, NAUDOJIMO PAPRASTUMAS, NEEILINIS SKONIS.

GRILIUI, KEPIMUI IR TROSKINIMUI KOMBINUOTOSE ORKAITESE (ANGL. STEAM COMBI OVEN),
KEPIMUI KROSNYJE, KEPTUVEJE, KONTAKTINIAME IR KLASIKINIAME GRILYJE.

Skistieji marinatai - tai papraséiausias sprendimas visy rasiy mé-
sos, zuvies, juros produktu, darzoviu ir vaisiy marinavimui prie§
Siluminj apdorojima. Teisingai marinuojant pasiekiamas puikus
skonis, o patiekalai iSlieka sultingi. Marinatai pateikiami skirtingo
skonio ir spalvu.

Ju sudétyje yra specialaus augalinio aliejaus (kuris leidzia iSvengti
sedimentacijos), ivariai malty naturaliu prieskoniy ir zoleliu, natu-
raliy prieskoniu ekstrakty ir valgomosios druskos. Aliejiniai mari-
natai ypac tinka marinuoti smulkiems mésos gabaliukams, kurie
veliau pateikiami galutiniam pirkéjui vitrinoje. Suteikia mésai so-
dria spalva, o dél prieskoniy ir zoleliy gabaliuky mésa atrodo itin
; patraukliai. Aliejus padeda iSvengti bakteriju dauginimosi mésos
HILoywA? marinavimo metu.
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